Qualitéts - Artikelpass

Fry Family Foods Europe GmbH
Fry‘s Vegan Mince

(Vegan gehacktes mit Sof3enzubereitung)
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Best Nr. Produkt Artikel Gewicht
GV Fry‘s Vegan Mince -
\uf Anfrage Gastronomie
F2155 16005207000212 Fry‘s Vegan Mince — 380g (10x)
6005207000215 (EV) Einzelhandel 3,8kg
Nahrwertabelle: 100g enthalten durchschnittlich

Brennwert 690kd / 164kcal Fett 4,5g
Eiweil 17 davon

el 9 - gesattigt 0,69
Kohlenhydrate 279 - einfach ungesattigt 1,19
davon - Zucker 0,3g - mehrfach ungesattigt 2,89
Ballaststoffe 12,49 Salz 0,7g

GVO - Bestitigung:

Das Produkt enthalt kein Material aus gentechnisch veranderten Organismen, das gemaf der EG -
Richtlinien EG 1829/2003 und EG 1830/2003 kennzeichnungspflichtig ist.

380g

F2155

Kartoninhalt:

10 Packungen & 380g

KartonmaRe: L xB x H

350 x 186 x 196 mm

175 x 170 x 35 mm (EVP)

EP: 8 Lagen a 12 Kartons (= 120)

Palletenfaktor IP: 8 Lagen & 18 Kartons (= 200)

EP 1200 x 800

IP 1100 x 1050 \ W Art of Greens UG Tel.: +49-30-99252188
Max. Hohe: ~180cm 5 T 4. Etage, Gontardstrasse 11 Fax: +49-30-6125438
\ D-10178 Berlin-Mitte Email: info@artofgreens.com

Homepage: www.artofgreens.com
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Fry Family Foods Europe GmbH

Qualitats - Artikelpass

Fry‘s Vegan Mince

(Vegan gehacktes mit Soldenzubereitung)

Artikel Nr.:
Behandlungsmethode:

Verpackungsart:

Zutaten:

Verwendete Zusatzstoffe:

Sensorische Angaben:

Anwendungs- und
Zubereitungshinweis:

Besonderheiten:

F2155
Kochware, tiefgekihlt bei -18°C

F2155: In Kunststoffbeutel a 380g verschweifl3t und in
recyclefahiger Einzelverpackung verpackt.

pflanzliches Eiweil3(Soja, Weizen), Aromen, Kartoffelstarke,
modifizierte Starke, Sonnenblumendl, Gewlrze(enthalten Sulfite),
Weizenmehl, Weizenhalmfaser, Verdickungsmittel(Methylcellulose),
Meersalz, Zwiebeln, Senf, Farbstoff(Ammoniaksulfit-Zuckerkulér).
SolRenpulver: modifizierte Starke, Zucker, Salz, pflanzliches
Eiwei}(Weizen), Aromen, Farbstoff(Ammoniaksulfit-Zuckerkulor)

fleischahnliche dunkelgehackte kleine weiche Stlickchen in
einer dunklen SolRe. Geruch und Geschmack wie angebratene
Hackfleischsolle

Produkt ist vorgegart, im gefrorenem Zustand in einer Pfanne mit
etwas Fett bei mittlerer Hitze 8 — 10 Minuten unter standigem Ruhren
anbraten. Solienpulver in 25ml kaltem Wasser anrtihren. Das
angebratene Mince mit 175ml Wasser aufgiel3en und das angeruhrte
Solenpulver zufligen und rihren bis die Sol3e eindickt.

Tipp: klein gewdrfelte Zwiebel- und Tomatenstickchen anfangs
anbraten dann die Mince Mischung hinzufigen und zubereiten.

Enthalt kein Fleisch, Milcherzeugnisse und Eier
ohne Konservierungsstoffe,

keine kiinstlichen Farbstoffe

geeignet bei Laktoseintoleranz

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren!

Zulassungen: Halaal, Shuddha, Parev, Vegan, Vegetarian Society
Allergene: Weizen, Gluten von Weizen, Soja, Senf
MHD / Restlaufzeit: 18 Monate bei -18° C / 6 Monate

Lager- und Transport-
bedingungen:

Kann im Kuhlschrank unter + 5°C aufgetaut werden, danach
innerhalb eines Tages verarbeiten. Transport bei - 18°C
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